
Le chenin
Description

 Grappes moyennes, coniques avec un ou deux ailerons, assez compactes; baies ovoïdes, moyennes,
croquantes, jaune doré, pellicule fine, pulpe dense.

Régions :

France :
Val de Loire, Languedoc

Reste du monde :
Afrique du Sud, Californie, Argentine

Aptitudes de production
Débourrement précoce. Vigoureux, sensible aux vers de la grappe activant quelque peu sa sensibilité à la
pourriture grise.

Arômes
Il donne les meilleurs résultats dans la région du Val de Loire, les vins sont expressifs, très fruités. Ce cépage
donne aussi de très bon vins moelleux.
Les principaux arômes primaires sont  :=

Coing fleur d'acacia

Mais aussi : miel, fruits confits, poire blanche.
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