Restaurant

Panoramique

Lycée Marie Curie St Jeandu Gard

Fiche de Poste
Poste : | Caviste/officier | Secteur : | Salle de restaurant
Définition du poste
Mission Assurer le fonctionnement de la cave du jour
principale et de ['office du restaurant. Secteur Salle de restaurant
Vérification R bles d ol
: - i esponsables du contrdle :
Relations Supérieurs : du }_rayall b fp
hiérarchiques | Maitre d'Hotel. Bt R
le titulaire Maitre d'Hétel.
du poste

Faire un rapide tour des locaux et signaler
toute anomalie au Maitre d'Hbtel ou au
professeur.

Effectuer un inventaire des produits d'office :
sel, poivre, café, sucre, fromages, moutarde,
dentelles, huile, vinaigre) et rédiger le bon
de commande pour compléter les manques.
Faire l'inventaire de la cave du jour.
Organiser le poste de travalil

Ranger les étageres, la
machine a café, les

Activités du

Début de service :

« Couper le pain et garnir les corbeilles.

« Assurer la distribution des carafes d'eau

« Vérifier les bons pour la cave

« Assurer la distribution des vins
commandés dans de bonnes conditions .

« Assurer le service du café et des autres
boissons chaudes.

Activités du réfrigérateurs. :
poste : le matin Faire le plateau de gg?\}ﬁ:ele
fromages et les corbeilles . .
A fruits. Fin de service :
Préparer les carafes
deau les f lon les rég|
Préparer les seaux . Etgrég%ees romages selon les regles de
Préparer la planche a « Nettoyer et ranger les réfrigérateurs, les
découper le pain plans de travail.
Vérifier et compléter les « Faire l'inventaire de la cave, enregistrer
ménages les ventes et vérifier avec la caisse
I'exactitude des ventes.
Nettoyer la table chaude « Compléter la cave du jour.
) . . ) « Remettre le linge au responsable du linge.
Présenter I_'argu‘me_ntatlon des vins du jour et « Nettoyer le sol.
les promotions a faire. « Participer a la synthése
Préparation du TP de la semaine :
« Vérifier si le menu n'a pas subit de
« Responsable du bon déroulement de modifications. _
I'envoi des vins et du suivi des stocks de « Preparer la feuille d'argumentation des
la cave du jour. vins, faire la proposition argumentée de
« Responsable du bon déroulement du vins pour le menu en fonction de la carte
orvice deﬁlb%isslons chaudeds. %t:r?wheifr%rg%nlblaitre d'Hétel la feuille
e « Responsable de la propreté du secteur .
(Ij?:%%%rt\gabllltes officg/cave du jour. prop grfggg?éigﬁ d'argumentation des vins.

Attention : le restaurant panoramique offre a la clientéle une vue directe de I'office, la tenue et le comportement de

I'éléve caviste/officier doivent étre les méme que les chefs de rangs.
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