
                    

   

   

 

Les élèves devront être capables de comparer deux
mets, l’un à partir de produit brut et frais, l’autre déjà
élaboré à l’avance et conditionné en seau

L’étude comparative portera sur les différences de coûts
matières, de temps de préparation et le coût principal et
se terminera par un test organoleptique.
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